ENTREES (2 CHOIX)

Créme de légumes

Créme sure, huile verte et graines de
citrouille.

Carpaccio de boeuf et
courgettes au citron
Parmesan et noix de pin grillées.

Truite fumée

Avocat, mascarpone, créme fraiche et
aneth.

Cavatappis a la truffe
et au parmesan

pates al dente d'une créme onctueuse au
parmesan infusée & la truffe.

PLATS PRINCIPAUX (2 CHOIX)

Supréme de poulet

Demi-glace au pain d’épices, purée de
patates douces au beurre noisette et
légumes du moment.

Magret de canard

Demi-glace aux canneberges, gratin
dauphinois et légumes du moment.

Macreuse de boeuf
braisée

Demi-glace au vin rouge, aligot de
pommes de terre et [égumes du moment.

Cavatappis a la truffe
et au parmesan

Pates al dente d'une créme onctueuse au
parmesan infusée & la truffe.

Saumon roti

Purée de panais, fenouil, oignons et
carottes.

DESSERTS (1 CHOIX)
Blche de Noé&l

Coulis de fruits rouges et noix réties.
Pouding chémeur &
I"érable et aux noix de
Grenoble

Servi avec une créme glacée & la
vanille.

Mi-cuit au chocolat

Compote de cerises noires.
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MENU DE GROUPE PRIVATISE
Du 5 novembre au 20 décembre 2026

FORFAIT OR

Menu 5 services 145%

o Cocktail d'accueil : 1 consommation au choix
(alcools premium exclus) accompagnée de 3
canapés

o Soupe du moment

o Entrée : choix du groupe, 2 options

o Trou québécois: sorbet au Kanata Autentik

o Plat principal : choix du groupe, 2 options

o Dessert : choix du groupe, 1 option

o Café filtre ou thé

o Vin: % bouteille par personne

FORFAIT ARGENT

Menu 4 services 15%

o Cocktail d'accueil : 1 consommation au choix
(alcools premium exclus)

e Soupe du moment

o Entrée : choix du groupe, 2 options

e Plat principal : choix du groupe, 2 options

o Dessert : choix du groupe, T option

o Café filtre ou thé

o Vin: ¥%2 bouteille par personne

FORFAIT BRONZE

Menu 3 services 20%

o Cocktail d’accueil : 1 consommation au choix
(alcools premium exclus)

o Entrée : choix du groupe, 2 options

o Plat principal : choix du groupe, 2 options

e Dessert : choix du groupe, 1 option

o Café filtre ou thé

Valide mercredi et jeudi seulement

sans lactose
sans gluten

OPTIONS VEGETARIENNES, SANS LACTOSE OU SANS GLUTEN
OFFERTES SUR DEMANDE, LORSQUE POSSIBLE.
TAXES ET POURBOIRE EN SUS



https://vignobleriviereduchene.ca/produit/kanata-autentik/
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