
M E N U  M I D I  -  G R O U P E

T Â B L E  D ’ H Ô T E  3  S E R V I C E S
4 8 $  P . P .  |  M I N I M U M  2 0  P E R S O N N E S

E N T R É E  ( 1  C H O I X )

Mélange de laitues et légumes de
notre jardin, accompagné de notre
vinaigrette du moment.

Salade du jardin

Informez-vous auprès de notre
équipe pour connaître la saveur du
moment.

Douceur du moment

D E S S E R T

T A X E S  E T  P O U R B O I R E  E N  S U S O P T I O N S  V É G É T A R I E N N E S ,  S A N S  L A C T O S E  O U  S A N S  G L U T E N
O F F E R T E S  S U R  D E M A N D E ,  L O R S Q U E  P O S S I B L E .

P L A T S  P R I N C I P A U X  ( 1  C H O I X )

Poivrons rôtis, oignons rouges sautés, feta,
olives noires, tomates, ail, origan, persil frais
et vinaigrette tiède au vin rouge.

Tagliatelles à la grecque

Salade de chou rouge, sauce à la moutarde,
pommes de terre grelots écrasées et
légumes du jardin.

Saucisses de Toulouse grillées

Garniture croquante, crème sûre aux
herbes et croûtons maison.

Soupe froide ou potage du moment

Café filtre ou thé
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