Produit de notre terroir, les vins
d’Indication Géographique Protégée

V|GNOBLE . , Vin du (_)L,Jébec sont une promesse
VIERE DU CHENE Une culture raisonnée, e
—_— élevée avec passion. S LT
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- Gabrielle

—-
Rosé
Cépages principaux
51% Seyval Noir, 19% Pionnier, 18% Frontenac Gris, 6% Frontenac , .
Noir, 4% Vidal, 2% Frontenac blanc Données techniques
E Alc./Vol. : 12,5%
Vlnlﬁcatlon - Elevage Sucre résiduel : 1,7 g/l
La fermentation de chacun des cépages se fait en cuve inox de 2 a 3
semaines a 15 degrés afin de préserver toute la fraicheur des
ardbmes. Apres un court élevage sur lies, le vin est mis en bouteille. Type de sol : Argilo-calcaire
Y
A Format : 750 ml
Dégustation et conservation
La cuvée Gabrielle nous présente un nez gourmand qui s’ouvre sur Production: 5775 caisses
des arbmes de fraise et de péche. En bouche, des notes de petits
' fruits rouges et de fruits a chair blanche subliment le palais de ce rosé
A a I'équilibre parfait. Code SAQ: 10817090
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Situation géographique

Etabli en 1998 dans les Basses-Laurentides, le Vignoble Riviere du
Chéne est I'un des plus importants acteurs de l'industrie de la
viticulture au Québec. Le domaine s’étend sur 24,5 hectares, abritant
pas moins de 108 256 plants de vigne cultivés selon des pratiques
de culture raisonnée.

Accords mets et vin

Gabri ll Vin d’apéritif et de terrasse, il accompagne a merveille le saumon, les
e e crevettes, la volaille, les salades estivales et les fromages fruités.
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Saumon Crevettes Volailles Salades

E DU CHENE
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