Produit de notre terroir, les vins
d’Indication Géographique Protégée

V|GNOBLE . , Vin du (_)L,Jébec sont une promesse
VIERE DU CHEN Une culture raisonnée, e
—_— élevée avec passion. VIO QERESTE:
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La cuvée
glacée des
Laurentides

Vendange

Cépage tardive

Vidal 100%

2024

»
Vinification - Elevage
A la mi-décembre, les raisins sont pressés sans foulage, ni éraflage &
une température extérieure de — 6 degrés. Il s’agit d’une récolte

tardive. La fermentation alcoolique se prolonge sur deux a trois D onn e’ es technique S
semaines jusqu’a I’équilibre parfait entre le sucre, I'acidité et I'alcool.

Alc./Nol. : 11%
Dégustation et conservation

Cette vendange tardive dévoile une couleur or pale et munie d’une Acidite : 6,63 g/l
belle brillance. Le nez vous charmera par ses ardbmes riches de
coing, péche en sirop, et poire. En bouche, ce vin allie douceur et

fraicheur, avec une finale délicatement fruitée. pH: 3,49

Servir entre 8°C et 10°C.
Sucre résiduel : 103 g/l

S.l!:uatlon geographque L A Type de sol : Argilo-calcaire
Situé au cceur des Basses-Laurentides, le Vignoble Riviere du Chéne
a établi ses racines dans la zone climatique 5a tout prés du 45e
paralléle. Il bénéficie d’un climat propice a la culture de la vigne et Production : 98 caisses
Cuvée Iacée s'étend maintenant sur plus de 25 hectares de vignes cultivés avec
2 . soin, en culture raisonnée.
des Laurentides Format : 375 ml
2024
o o e | Accords mets et vin Code SAQ : 735001

Vin de dessert. Accompagne a merveille la mousse de volaille et le
foie gras, les desserts a la poire, aux péches ou a I'abricot. Accords
vin et fromages : Cendré, Bel de Gersey, Gouda et Pleine Lune.

Yin du Quge |

Yodication Bographaqee protégie
Mousse Foie gras Dessert
de volaille aux fruits
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